Entrées

Steak tartare préparé
rundvlees | kappertjesmayo | eigeelcreme
beef | caper mayonaise| egg yolk cream

Coquilles Saint-Jacques
ceviche van coquille | chioggia biet | yuzu | limoen beurre blanc
scallop ceviche | chioggia beetroot [ yuzu | lime beurre blanc

Tartelette au légumes verte
groene voorjaarsgroenten | witte aspergelinten | creme fraiche
green vegetables | white asparagus ribbons | créme fraiche

Plat intermédiaire

Bisque
kreeftensoep | pandalus garnaal| crostini | dragon
lobster soup | pandalus shrimp | crostini | tarragon

Velouté d’asperges
witte aspergesoep | crostini | bieslook
white asparagus soup | crostini | chives

Plats

Steak frites béarnaise

rumpsteak | groene salade | béarnaise| frites
rumpsteak | green salad | béarnaise | French fries

Schol

scholfillet | gemarineerde komkommer | wortelcreme | schelpdieren beurre blanc
fillet of plaice | marinated cucumber | carrot cream [ shellfish beurre blanc

Gnocchi

gebakken gnocchi | artisjok | lamsoren | daslook beurre blanc | gruyére
gnocchi | artichoke | samphire | wild garlic beurre blanc | gruyére

Dessert

Fraises
gemarineerde aardbeien | rabarber | limoen-merengue | aardbeiensorbet
marinated strawberries | rhubarb | lime-meringue | strawberry sorbet



